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 EDEN : Entremet au chocolat noir sur un biscuit croustillant chocolat/praliné 
 

 CAROUSSEL : Caramel tendre au beurre salé, entremet au chocolat noir, biscuit croquant 
aux noisettes 
 

 GAÏA : Crémeux à la vanille, compotée d’abricots, mousse fraise, biscuit croquant nougat 
 

 FRAISIER : Mousseline à la vanille, fraises sur un biscuit génois. 
 

 CAPITOLE : Entremet passion, framboises entières sur un biscuit noisette coco, croquant 
aux perles chocolat. 
 

 FRAMBOISIER : Framboises, mousseline vanille sur un biscuit génois. 
 

 OMELETTE NORVÉGIENNE : Fruits confits ou Rhum raisins 
 

 PROFITEROLES 3 CHOUX (fourni par traiteur) 

 
 WEDING CAKE (supplément de 5 € par part)  

 
 PIЀCE MONTÉE   

 
 
Compositions spéciales :  
 

- Vous avez la possibilité de prendre 2 demi-parts de gâteaux par personne avec un supplément 
de 0,20 € dans votre menu choisi. 
 

- Vous pouvez prendre 2 choux de pièce montée + une demi-part de gâteau au choix par 
personne pour un supplément de 2,00 € dans votre menu choisi. 

 

- Vous pouvez également opter pour 1 macaron + 2 demi-parts de gâteaux par personne avec 
un supplément de 1,80 € dans votre menu choisi. 

 


